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PROSECCO BRUT MILLESIMATO

DOC Treviso

DESCRIZIONE DELLETICHETTA

La via maestra. Elegante e pieno di vita.
Una proiezione dal presente al futuro.

VITIGNO

100% Cilera

GRADAZIONE ALCOLICA
11,50%

CARATTERISTICHE

Vino dal colore giallo paglierino scarico,
caratterizzato da un perlage fine e persistente.
Il profilo olfattivo si rivela su riconoscimenti

di fiori bianchi freschi, note di pera e accenni
agrumati su uno sfondo di percettibile
mineralitd. Il sorso & ben bilanciato,

avvolgente, di piena freschezza

gustativa. Finale dalla scia sapida.

ABBINAMENTI
Granceola in cocotte.

X Peperoni affumicati su bruschetta di
segale, panna acida e erba cipollina.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

Servirea 6 - 8 °C
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e persistenza

Zona di Natura Sistema di Formato Metodo di Presa Residuo
produzione del terreno allevamento 750 ml spumantizzazione di spuma Zuccherino
Marca Trevigiana Argilloso Sylvoz Metodo Martinotti 60 giorni 94/l
(Charmat)
Terminata la vendemmia, I'uva appena raccolta viene condotta in cantina e diraspata. Segue la pressatura
soffice e Il mosto fiore cosi ottenuto, aggiunti i lieviti selezionati, viene avviato alla fermentazione che si svolge

a una temperatura controllata tra i 16° e i 18°. La successiva presa di spuma avviene con il Metodo Charmat in

Vinificazione circa 60 giorni.
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CANTINE BORGA S.R.L.
Via Roma, 85 * 31040 Chiarano (TV) * ITALIA
Tel. 0422 746078 - www.cantineborga.it
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