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DENOMINAZIONE
Vino spumante aromatico di qualità

VITIGNO 
Manzoni moscato (Moscato d' Amburgo
X Raboso Piave)

ZONA DI PRODUZIONE
Provincia di Treviso e Venezia

NATURA DEL TERRENO
Argillosa

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Sylvoz

FORMATO
750 ml

METODO DI SPUMANTIZZAZIONE
Martinotti / Charmat

PRESA DI SPUMA
45 giorni

RESIDUO ZUCCHERINO
80 g/L

GRADAZIONE ALCOLICA
7%

TEMPERATURA DI SERVIZIO
Servire a 6 - 8 °C
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VINIFICAZIONE
Dopo una criomacerazione di 12 ore a contatto
con le bucce, si effettua una pressatura soffice.
La presa di spuma avviene in autoclave
direttamente dal mosto (a temperatura
controllata), ciò permette di preservare gli aromi
primari dell’ uva.

NOTE SENSORIALI 
Elegante rosa tenue, si apre al naso con note
fragranti di ciliegia, lampone e pesca
tabacchina, seguite da sfumature agrumate e
floreali di zagara. Al palato esprime una
piacevole dolcezza, ben equilibrata dalla decisa
freschezza tipica del Raboso Piave. Il finale è
disteso e armonioso, con ricordi di piccoli frutti
rossi.

ABBINAMENTI
Pandoro con crema al mascarpone.
Cheesecake ai frutti rossi.
Fragole fresche con menta e zucchero di canna.


