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Quattro Cugini, una visione.
Martino, Antonio, Caterina, 
Riccardo.

Quattro, il numero delle cose 
ben fatte. Quattro elementi, 
quattro stagioni, quattro punti 
cardinali, quattro Beatles. 
Quattro cugini, quattro 
generazioni di esperienze.

PIACERE,
NOI SIAMO



1901 – le radici
Antonio Borga, il fondatore si trasferisce da Vicenza a Chiarano in cerca di futuro.
1929 – vita in campagna
Lavoro, famiglia e terra scandiscono le giornate.
La casa colonica è il cuore di tutto.
1940 – la scelta
Antonio sceglie la vite.
Per la famiglia Borga, il vino è vita.
1979 – tre fratelli
Ilario, Giuseppe e Tarcisio raccolgono l’eredità.
Nasce la società agricola di famiglia.
1988 – vino vino vino!
Nuovi spazi, nuovi vigneti, una visione più ampia.
Nasce Cantine Borga.
2012 – quattro cugini
Nuove energie per innovare e portare il vino oltre con�ne.
2025 – un nuovo capitolo
The Winehouse.
Tradizione e ambizione, insieme.

• Dal 1940, oggi alla 4a generazione
• 500.000 bottiglie prodotte

• 70% export, partner in 30 paesi
• 35 ettari di proprietà

• 70 ettari totali di uva trasformata

TRA I
VIGNETI DI

Lavoro, famiglia e terra 
scandiscono le giornate.

La casa colonica è il cuore 
di tutto.

Ilario, Giuseppe e Tarcisio 
raccolgono l’eredità.

Nasce la società agricola 
di famiglia.

Nuove energie per 
innovare e portare il 

vino oltre confine.

Antonio Borga, il 
fondatore si trasferisce 
da Vicenza a Chiarano 
in cerca di futuro.

Antonio sceglie la vite.
Per la famiglia Borga, il vino 
è vita.

Nuovi spazi, nuovi vigneti, 
una visione più ampia.
Nasce Cantine Borga.

The Winehouse.
Tradizione e 
ambizione, insieme.

BORGAiN NuMeRi



pAdOvA

T H E  W I N E H O U S E

Ci troviamo a Chiarano, in
Veneto, un piccolo paese a 
metà strada tra la collina e la 
laguna di Venezia, nel territorio 
della D.O.C. Prosecco.

Viviamo a stretto contatto 
con i nostri vigneti: la salute 
delle nostre famiglie e quella 
dell’ambiente è la nostra 
priorità.

TRA I
VIGNETI DI



Per questo rispettiamo le 
caratteristiche uniche del 
suolo della Marca Trevigiana 
e adottiamo pratiche 
agronomiche che riducono 
l’impatto ambientale.
La gestione attenta delle 
colture ci permette di produrre 
vini sostenibili, certificati 
S.Q.N.P.I. Inoltre, non 
utilizziamo derivati di origine 
animale: i nostri vini sono 
interamente vegani.

GUSTO
AUTENTICO,
IMPATTO



I NOSTRI
VINI

Moderni, accessibili, adatti a 
tutti i palati.

Dal Pinot Grigio, Sauvignon e 
Prosecco, classici internazionali 
ovunque amati, alle uve 
autoctone locali come Manzoni 
Bianco e Raboso, ogni bottiglia 
è una riflessione sulla vitalità 
della terra, un invito giocoso a 
scoprirla a braccia aperte.



DAILY

ASCOLTA LE BOLLE

BORGA IS NOW W.O.W
SELEZIONE SPECIALE

La nostra interpretazione
di vitigni autoctoni
e internazionali

Prosecco in quattro interpretazioni, 
Raboso Dry e Moscato Spumante Dolce

Un rosato autoctono dal 
respiro internazionale Rivela chi siamo e il 

nostro potenziale



iBiAnChI 
SAUVIGNON

IGT Trevenezie
12 %

PINOT
GRIGIO

DOC delle Venezie
12 %

MANZONI
BIANCO
DOC Venezia

(Riesling x Pinot Bianco)
12,5 %

CHARDONNAY

DOC Venezia
12,5 %



iBiAnChI rOsSi
CABERNET

FRANC
DOC Venezia

12 %

REFOSCO

IGT Veneto
12,5 %

MERLOT

DOC Venezia
12,5 %

MALBEC

IGT Veneto
12 %



iRoSeVeRyDaY
ROSÉVERYDAY

Rosato IGT Veneto
100% RABOSO

11,5%



PROSECCO
BRUT
MILLESIMATO
DOC Treviso
11%

PROSECCO
EXTRA BRUT
MILLESIMATO
DOC Treviso
11%

PROSECCO
EXTRA DRY
DOC Treviso
11 %

PROSECCO
ROSÉ BRUT
MILLESIMATO
DOC
Glera e Pinot Nero
11%

MANZONI
MOSCATO
Vino Spumante Dolce
 7%

RABOSO
SPUMANTE
DRY
11,5%

ASCOLTA LE BOLLE



SELEZIONE SPECIALE

Manzoni Moscato IGT 
Veneto
Passito

14 %

Raboso DOC Piave 
13%

Bianco IGT Trevenezie
Manzoni Bianco / 

Traminer
13,5 %

Rosso IGT Trevenezie
Merlot / Cabernet / 

Refosco
13,5 %

Pinot Nero IGT
Trevenezie

13,5 %



GRAPPA VENETA 40% vol.

GRAPPA RISERVA 40% vol.

Grappa tradizionale veneta, ottenuta da una 
selezione di vinacce di uve bianche e rosse. 
La distillazione avviene in piccoli alambicchi 
di rame (metodo a vapore) che garantisce un 
prodotto elegante e raffinato.

Grappa invecchiata, ottenuta da una selezione 
di vinacce di uve bianche e rosse.
La distillazione avviene in piccoli alambicchi 
di rame (metodo tradizionale discontinuo a 
bagnomaria) a cui segue un invecchiamento 
di almeno 18 mesi in barrique di rovere che 
conferisce rotondità ed eleganza.

ECCELLENZA DISTILLATA



THE
WINEHOUSE

Un nuovo capitolo della 
nostra storia. Un luogo che 
ci rappresenta. Racconta chi 
siamo, da dove veniamo e dove 
vogliamo andare.

Ci abbiamo messo il cuore e 
le mani. La nostra casa, una 
famiglia, un sogno che ha preso 
forma. Un punto d’incontro tra 
tradizione e futuro. Nuovi spazi 
per una nuova accoglienza: la 
tua wine experience.



OSTERIA Incastonata nella campagna 
veneta l’osteria accoglie gli 
ospiti in un’atmosfera familiare, 
raccontando un Veneto 
autentico, coraggioso
e genuino.

Qui si scopre una cucina 
semplice e contemporanea,
accompagnata da vini
territoriali interpretati in
chiave moderna.



O S T E R I AT H E  W I N E H O U S E

CANTINE BORGA
Via Roma, 85 - 31040 Chiarano TV
T 0422 746078

info@cantineborga.it
cantineborga.it

OSTERIA BORGA
Via Bosco 1/A - 31040 Chiarano TV
T 327 4182070

info@osteriaborga.it
osteriaborga.it


